
11:00～14：00（ﾗｽﾄｵｰﾀ゙ｰ）

加賀野菜や旬の食材をふんだんに使った、

種類豊富な前菜ビュッフェが

セットになったランチメニューです。

お好みのメイン料理をお選びいただけます。

ランチタイム

Coffee (Hot or Ice)

Fruit parfait

Cheese cake

Season dessert

Tea (Hot or Ice)

Orange juice

Apple juice

Grape fruit juice

Cafe au lait

Ice Cafe au lait

Cappuccino

Lunch Menu

コーヒー（ホット・アイス）

紅茶（ホット・アイス）

オレンジジュース

アップルジュース

グレープフルーツジュース

カフェオレ

アイスカフェオレ

カプチーノ

ランチドリンク　＋￥３６４

下記よりお選びいただけます。

Drink

フルーツパフェ

チーズケーキ

季節のデザート

デザートセット　＋￥６４５

上記ドリンクと
下記デザートから
お一つづつ
お選びいただけます。

Dessert＆Drink

（税込 710）

（税込 400）

※価格表示は税抜き価格です。All listed prices are excluding tax.

前菜ビュッフェ
＋

メイン料理をお選びください

前菜ビュッフェ
＋

メイン料理をお選びください

前菜ビュッフェ
＋

能登牛のステーキ

フュージョンランチ￥2,464

・旬の魚介のグリル

・能登豚のグリル

シェフズランチ ￥3,000

※パスタの内容は日によって異なります。

※写真は近江町直送の魚料理です。

Buffet + Maindish ( 2kind of pastas or riceplate)

Buffet + Maindish (fish or meat )

能登牛ステーキランチ ￥3,909

※オニオンソース、おろし、わさびを

　添えてご用意します

能登牛120g

Buffet + Wagyu steak ( Noto Beef )

・パスタ

・ライスプレート

（税込 2,710）

（税込 3,300）

（税込 4,300）

お子様ビュッフェ（３歳～小学生）
Child’s Buffet (age3~12)

Child’s age
￥136（税込 150）×お子様の年齢


